
  
  

Bewirtet,  nicht  bewertet.  Das  ist  orientalische  Gastfreundschaft,  wie  sie  seit  Jahrhunderten             
gepflegt  wird.  Ocakbasi,  vor  dem  Holzkohlengrill  sind  alle  Menschen  gleich.  Teile  am  Tisch               
mehrere  Gerichte  mit  Anderen,  das  ist  die  türkische  Lebensart.  In  die  Töpfe  kommen  mit                
Sorgfalt  ausgesuchte  Zutaten  von  Herstellern,  die  wir  kennen  –  wenn  immer  möglich  aus               
biologischer   Produktion.     
  

Zur  Ergänzung  unseres  Team   suchen  wir  nach  Vereinbarung  eine/n  erfahrene/n  und             
kompetente/n   

  

Chef   de   Partie/   Bäcker/-in   
  

Pensum:    100%   im   Monatslohn   
Eintrittsdatum   ist   abhängig   von   den   behördlichen   Massnahmen   der   Covid-19   Verordnung.   
  

Arbeitsort:   Tellstrasse   22,   8004   Zürich   
  

Aufgabenbereiche:     
● Selbständige   Führung   und   Organisation   des   Arbeitsbereiches   Holzofen   
● Bei   Bedarf   Führung   anderer   Posten   
● Erstellen   der   täglichen   Mise   en   Place   und   Vorbereitung   des   Speisenangebots   
● Sicherstellen   eines   optimalen   Produktions-   und   Serviceablaufs   
● Bestellwesen   und   Wareneingangskontrolle     
● Allgemeine   Aufräum-   und   Reinigungsarbeiten   im   Rahmen   der   Hygienevorschriften     

  
Dein   Profil:     

● Ausbildung   zum   Bäcker   und/oder   Koch   EFZ   mit   Erfahrung   in   ähnlicher   Funktion   
● Umsetzungsstark,   kommunikations-   und   teamfähig,   ruhig   in   hektischen   Situationen     
● Hohe   Verantwortungs-,   Qualitäts-,   Kosten-   und   Organisationsbewusstsein   
● Freude   am   Umgang   mit   Menschen   und   ein   herzliches,   gästeorientiertes   Auftreten   
● Gepflegtes   Erscheinungsbild   (offene   Küche)   
● Konversationssicheres   Deutsch   und   weitere   Sprachen   wie   Englisch   und   Türkisch   von   

Vorteil   
  

Gül   als   attraktiver   Arbeitgeber   bietet:     
● Einen   modernen   Arbeitsplatz   mit   einer   offenen   transparenten   Unternehmenskultur   
● Ein   spannendes   Aufgabengebiet   mit   Gestaltungsfreiraum   und   Zukunftsaussichten     
● Die   Möglichkeit,   aktiv   persönlich   am   Geschäftsalltag   und   der   

Unternehmensentwicklung   teilzunehmen   
  

    

Gül   Restoran   AG   -   Tellstrasse   22   -   8004   Zürich   -     yemek@guel.ch   
  

mailto:hunger@valefritz.ch


  
  

Als  Chef  de  Partie/  Bäcker/-in  im  Gül  lebst  du  jeden  Tag  deine  Leidenschaft  für  eine                 
fordernde  und  zugleich  faszinierende  Aufgabe  -  stets  der  hohen  Qualität,  dem  einzigartigen              
Stil  und  der  exklusiven  Wertigkeit  verpflichtet  und  als  Teil  eines  motivierten  Teams,  das  mit                
Engagement   und   Freude   nach   dem   gemeinsamen   Erfolgt   strebt.   
  

Haben  wir  dein  Interesse  geweckt?  Dann  freuen  wir  uns  auf  deine  vollständige  Bewerbung               
per   Email   an    hr@guel.ch .   
  

Fragen   beantwortet   dir   gerne   Frau   Sevim   Oskan,   Human   Resources   Manager.     
  

Gül   Restoran   AG   
Tellstrasse   22   
8004   Zürich   
www.guel.ch   
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